~

PRANZO DI NATALE
Ristorante Cavallino di Faenza =

SABATO 15 DICEMBRE 2018 ORE 12,00 - 12,30
MENU’

- aperitivo di benvenuto

- antipasto imperiale (1 crostino, una fetta di prosciutto crudo con formaggio pecormo radicchio
con bruciatini, sformato alle verdure), ognuno il proprio piatto

- cappelletu in brodo (una zuppiera ogm 4 05 persone)
- lasagne al forno

- carne alla brace (carne di maiale no pancetta e pollo) se qualcuno de51dera una brac101a di castrato
_ loriferisce al cameriere/cameriera = . ! |

- aITosto misto (Coniglio e faraona)

- patate al forno e fritte

- verdure grigliate _ , | o . |
“docedelacasa SOC 6—30
- acqua naturale'e_ g‘a'ssata ' -

- vino bianco e rosso in bottiglia o M OA} 8 & 2 %

- caffe.

[ ILRIPASSO PER OGNI PORTATA |

e




